
LA PITAHAYA

Francisco Rodríguez Rodríguez
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Sub - Director de la Granja
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Excmo. Cabildo Insular

de Gran Canaria.

Flor de la pitahaya.

Es una cactácea suculenta de la subfamilia Cereoideae {Hylocereus

Undatus), con cuerpo de forma columnar y en el que se aprecia una cons

tricción en su diámetro que corresponde a un periodo de reposo invernal

entre dos estaciones de crecimiento, de color verde oscuro; y que emite

numerosas raíces aéreas con las que se fijan y trepan por muros y árboles.

Los tallos llegan a

medir hasta 5 m. y un

diámetro de 10 - 12

cm. (incluyendo las

costillas), con seg

mentos de hasta 50

cms. y tres costillas

muy pronunciadas,

estrechas y a menu

do con su arista algo

ondulada.

Las areolas (almo

hadillas espinosas)

son cortas y gruesas

y cambian de un co

lor marrón o negra a

ceniciento.

Las flores son

grandes, hasta 30 cm.

de longitud, de color

blanco en el interior y amarillo verdoso con tintes purpúreos en el exte

rior. La floración tiene lugar en los meses de Agosto - Septiembre y puede

alargarse hasta Otoño en climas adecuados.

Deben cultivarse en semisombra para obtener los mejores resultados.

Se deben dar riegos generosos desde Primavera a Otoño.

Fruto muy poco conocido que he visto en algunas ocasiones en el su

permercado de unos grandes almacenes y procedentes de la Isla de la Pal

ma.

El fruto tiene aspecto de "tuno" de color amarillo con protuberancias

algo separadas y distribuidas en todo su contorno, pulpa comestible de

color blanco con semillas de color negro y no tan numerosas como en el

tuno y de sabor delicioso.

Fruto de pitahaya.
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7 CATA INSULAR

DE VINOS DE GRAN CANARIA"

Rosa Hernández Santana.

Ingeniero Técnico Agrícola.

Granja Agrícola Experimental.

Excmo. Cabildo Insular

de Gran Canaria

I CATA INSULAR DE VINOS

DE GRAN CANARIA

13 al 17 de Mayo de 1996

■*
FATKXTINADO PO« EL

EXCMO 1. VIH DO INSULAR DECÍAN CANAUA.

Servicws Agropecuario*.

Cartel de la I Cata Insular de Vinos de Gran Canaria.

En respuesta a la iniciativa de

los viticultores de Gran Canaria

quienes desde hace unos años vie

nen apostando por este sector me

jorando sus técnicas de

vinificación, modernizando sus

bodegas e intentando recuperar

una tradición que antaño nos dio

un prestigio reconocido en todo el

Mundo, el Excmo. Cabildo Insu

lar de Gran Canaria ha puesto en

marcha un concurso insular a la

calidad de los vinos elaborados en

esta Isla.

El principal objetivo es dar a

conocer la evolución que estas bo

degas logran cada año, y presentar

al consumidor el nuevo producto

contribuyendo de esta forma a la

modernización de este subsector

dentro de la Agricultura Canaria.

Entre las bases y condiciones

del concurso podemos destacar que

la uva proceda de cultivos estable

cidos en la Isla de Gran Canaria,

que la muestra corresponda a un

lote homogéneo con un número

mínimo de litros, que la

vinificación se haya realizado en

la Isla, etc., requisitos que en su

día fueron comprobados por los

técnicos pertenecientes a las Agen

cias de Extensión Agraria. Dichas

condiciones limitaron el concur

so de las bodegas.

En la I Cata Insular de Vinos

de Gran Canaria, realizada duran

te los días 16 y 17 de Mayo de 1996,

participaron un total de veinte

bodegas en las siguientes catego

rías:

1. Vinos Tintos j

2. Vinos Blancos

secos-semisecos.

3. Mistelas.
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CALABACÍN

Bodegueros participantes en la I Cata Insular de Vinos

de Gran Canaria.

La cata se realizó por el procedimiento "Cata a Ciegas". El jurado

calificador utilizó la ficha de la O.I.V. (Oficina Internacional de la Viña

y el Vino) adaptada por el I.N.D.O. (Instituto Nacional de Denomina

ciones de Origen), llegando a la puntuación final de cada muestra por

medio de la "mediana".

A la vista de las puntuaciones otorgadas por el equipo catador elegido

entre los sectores de Técnicos, Consumidores y Productores, acordaron

emitir el siguiente fallo:

Categoría. "Vinos Tintos Jóvenes".

Io. Premio. D. Santiago Robaina León.

2o. Premio. D. Carmelo Viera Pérez.

3o. Premio. Hdos. de Carmen Rodríguez Millán.

Categoría. "Vinos Blancos Secos-semisecos".

Io. Premio. D. Juan M. Cruz, (semiseco).

2o. Premio. D. Juan M. Cruz, (mondalón).

3o. Premio. D. Juan M. Cruz. (Picachos).

Categoría. "Mistelas".

Io. Premio. D. Diego Cambreleng Roca.

2°. Premio. D. Segundo Martel Ortega.

3o. Premio. Hdos. de Carmen Rodríguez Millán.

En consecuencia a los resultados excelentes de la I Cata Insular de

Vinos de Gran Canaria, el Excmo. Cabildo Insular, por medio de su

Sección de Fruticultura, adquiere el compromiso de continuar el con

curso de forma anual con el fin de apoyar el sector vitivinícola, insitando

y premiando a aquellos bodegueros para mejorar sus caldos.

l)Experiencia de variedades

comerciales de calabacín con

aplicación de "FRUITONE" en

invernadero de plástico

herméticamente cerrado.

* - El empleo de la hormona

"Fruitone", ha sido de alta eficacia

siendo significativamente mejores

las producciones en las tres varie

dades experimentadas, CLARITA,

CASA BLANCA y RITMA.

* - Destaca la variedad RITMA

por su adaptación a los invernade

ros herméticamente cerrados, por

su facilidad polinisante, sin nece

sidad de la hormona.

* - El hermetismo sigue siendo

fundamental para evitar los virus.

EXPER/E/VCÍAS

Detalle de cultivo de calabacinos

entutorado (hilo vertical).

ENESTACAMPAÑA (96-9?)

Sección Horticultura: J.M. Tabares / M. Álamo.

TOMATES:

1) Experiencia comparativa

de 14 variedades (LSL) bajo plás

tico y malla con empleo de col

mena.

2) Influencia de distintas for

mas de preparación del terreno,

en cultivo de tomates de expor

tación.

3) Experiencia comparativa

de cus de tomate de exportación

para la recolección en RACIMO.

40 Busca de niveles

nutricionales mediante análisis

de savia.

5) Testaje de variedades "nue

vas".

6) Experiencia de distintos des

infectantes contra nematodos.

7) Variedades de Ensaladas.

8) Lucha integrada en Tomate.

PIMIENTOS:

1) Experiencia comparativa de

10 variedades (tipo California y

tipo Lamuyo) con colmena.

2) Influencia del acolchado en

distintas variedades de pimientos.

Detalle de cultivo de calabacinos sin

entutorar.

PEPINOS:

1) Experiencia comparativa

de 14 variedades de pepinos.

2) Efectos del acolchado, des

pués de desinfectar con

Bromuro.

3) Lucha integrada.

MELÓN:

1) Efectos de distintas desin

fecciones de suelo con y sin in

jerto,

2) Experiencia comparativa

de 4 variedades tipo Galia.

3) 2o. Cultivo Primavera - Ve

rano con y sin injerto.

4) Lucha integrada.

HABICHUELAS:

1) Experiencia comparativa

de tres variedades tipo garrafal

con dos densidades.
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